SPECIAL VINS

INS secrets

Ces vignerons se tiennent a la marge, en dehors des clous et des AQC. IIs élaborent des vins
qui echappent aux regles etablnes Et de\nennent parfows dles Stars. PAR JACQUES DUPONT ET OLIVIER BOMPAS

la musique est bonne, Dorothée Rox et

Rouky et la revue GaultMillau titrait
«Un Chateau Lafite languedocien?».
C'était un peu exagéré, méme avec le
point d'interrogation, mais c'était un
bon titre, surtoutdu point de vue d’Aimé
Guibert, le propriétaire et fondateur de
Daumas-Gassac. Nousétionsen 1g82 et
le Languedocétaiten pleine révolution
viticole. Les appellations d’origine
contrjlée,dans cetocéan de vinsjusqu’a
récemment destinés a faire du gros
rouge, commengaient a conquérir de
nouveaux adeptes. Onse cherchait. On
bannissaitsans pitiélesanciens cépages
quel’'onchéritaujourd’hui. Uheure était
a la nouveauté. Aimé Guibert, ancien
gantier aveyronnais, I'avait compris.
Grand communicant,ilavaitdéveloppé
autour deson cru, Daumas-Gassac, créé
de toutes pleces sur la commune
d’Aniane, une épopée grandiloquente,
séduisante, gavée de superlatifs.

Ils*était volontairementinstallé dans
la marge, en plantant des cépages bor-
delais qui ne pouvaient étre acceptés
dans I'’AOC coteaux-du-languedoc
Daumas-Gassac était donc devenu le
«vin de table » que 'on comparait aux
grands crusmédocains, vendus comme
eux en primeur et a un prix quasi com-
parable. Guibert futle pionnierdesvins

J ean-Jacques Goldman chantait Quand
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hors norme, qui échappent aux regles
de I'appellation contrdlée et dont on se
refile les adresses par le systeme du
bouche-a-oreille. Ce qui n'exclut certes
pas le succes. Beaucoup plus discret,
maisaussi bien davantagedans la vérité
duvin, il y eut Eloi Diirrbach et son tré-
vallon. Tres grand vin, mais exclu de
I'appellation baux-de-provence pour
cause la encore de recours a un cépage
considéré comme bordelais, le caber-
net-sauvignon. Eloi a disparu, mais sa
succession est assurée par sa fille.
Cestsouvent la cause de lasortie du
«systeme», le choix des cépages. Un vi-
gnerondansl'appellationlanguedocou
baux-de-provenceaparfaitementledroit
deplanter du cabernet-sauvignon oudu
riesling, maisalorsil doitle déclarerail-
leurs que dans le cadre de I'appellation
controlée, qui autorise un nombre plus

ou moins limité de cépages. Lesquels
doiventen principe faire partie de 'his-
toire locale, &tre déja implantés, avoir
faitla preuve deleuradaptation aux ca-
ractéristiques de cette appellation etétre
validés parl'ensemble des producteurs.
Sinon,dehors. Le vigneron qui veut faire
dansl’originalité oul'innovationdevra
opter pour I'indication géographique
protégée (IGP, anciennement vins de
pays) ou le Vin de France.

Voisin de Daumas-Gassac, toujours
dans I'Hérault et toujours a Aniane, La
Grange des Peres a choisi la méme voie.
Laurent Vaillé (lui aussi disparu), kiné-
sithérapeute de formation, se lance au
coté de son frére, aprés de nombreux
stages chez des producteurs réputés,
dans!l’élaborationd’'ungrand vinrouge
composé de plusieurs cépages (syrah,
mourvedre, counoise, etc., mais aussi
unpeude cabernet-sauvignonet de petit-
verdot bordelais). Leurs parents, pay-
sanscéréalierset viticulteurs, portaient
leurs raisins a la coopérative pour
quelques sous. La Grange des Peres, au-
jourd’hui, se vend a prix d’or dans les
ventes aux encheres. Cette famille dis-
crete, qui vivait un peuenautarcieavec
les trés bons produits de la ferme, a fait
révertouslesrichesamateursdumonde
entier avec son «vin de pays de 'Hé-
rault». Laurent Vaillé nous avait dit un
jour: « Faire du vin, cest d'une simplicité
biblique, mais c’est difficile, la simplicité
biblique... »

Aujourd’hui, ilssont de plusen plus
nombreux a produire a c6té de 'AOC,
un vin «sorti des sentiers battus», ou
bien carrément a choisir de basculer
toute leur production en Vin de France
ou en IGP. Expérimentateurs, inven-
teurs, quand ils réussissent et jouent
collectif malgré leurs statuts, leur ap-
proche ne peut qu'enrichir le monde
du vin. Ce sont surtout des jeunes, qui
n'acceptent pas la regle générale et
veulent se démarquer en choisissant
d’autres cépages oud’autres méthodes
de vinification.

11 convient de dire aussi que, pour
certains malins, quitter PAOC est de-
venu une démarche marketing aunom
des fameux et usés «casser les codes » et
autres «bouger les lignes ». Parfois aussi,
on rencontre, comme nous 'avons fait
dans ce dossier, des passionnés (et 1a,
pour une fois, I'adjectif n'est pas gal-
vaudé) qui relancent un vignoble dis-
paruoufontrevivre descépagesoubliésm

Le vigneron qui veut faire
dans l'originalité ou
I'innovation devra opter
pour I'IGP (ex-vins de pays)
ou le Vin de France.
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NICOLE ET JOHN BOJANOWSKI
Clos du Gravillas
Saint-Jean-de-Minervois (Hérault)
04.67.38.17.52

John: «Je travaillais a Paris pour une
start-up technologiqueaméricaine, avec
un Narbonnais. Il m'a invité dans la ré-
gion pour sonanniversaire. Nicole four-
nissaitlesvinsdelasoirée...jel’ai connue
comme ¢a. Elle se destinait a devenir vi-
gneronne. On voulait du cabernet-sau-
vignon et de la syrah, comme Laurent
Vaillé a La Grange des Peres. En vrai, on
a trouvé 1 hectare de vigne moitié cari-
gnannoiret moitié grenache gris... Avec
le grenache, on a fait du blanc. Le cari-
gnan était bon, contre toute attente, car

a I'époque il n'avait pas bonne réputa-
tion. On a fait notre premier millésime
en 1999. Aujourd’hui, on en est a notre
24°vendange, certainement la plus pré-
coce. On fait trois cuvées en appellation
et le reste en IGP (vins de pays) ou Vin
de France. C'est une liberté. On ne peut
pas faire un pur cépage en appellation.
Sijefaisun roo % carignan, je veux pou-
voir le dire. On peut tricher en disant
qu'on a mis un peu d'un autre cépage,
mais je n'ai pas envie de faire ca. Je veux
étre libre de mes choix. Ce n'est pasune
démarche contre les AOC, puisque j'en
produis. J'ai récupéré du terret car un
voisinallaitarracher une parcelle de ter-
ret gris. On I'a repris, ¢a fait un blanc
adapté aux huitres,quand c'est tres mir,
c’esta 12°, un vin léger, minéral, salin...
Aujourd’hui on a 8,5 hectares et on va
vers 9, en bio, avec dix-huit cépages dif-
férents. Cas’est faitacoupsde petitesac-
quisitions...chaque cépageest différent,
¢ademande unapprentissage pour cha-
cun; puis, unefoisencave, c’'estlagrande
question: qu'est-ce qu'on va en faire 7»

Emmenez -moi au bout du Terret 2021
Fleurs blanches poire, lrals bouche tendue, fine,
en longueur, amer délicat, finale saline. 14 €.

Lo Viélh Carlgnan de 100 ans 20]9

Fruﬂs noirs, miire, I'ﬂy'l'tI”E,EDICES, bouche dense,
parfumée, tanins serrés, savoureuy, vin typé. 19 €.
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Carignan,
Interprete o

Traité comme un paria aprés avoir fait les grandes heures du vignoble languedocien, Il st aUJourd hUI
considéré comme le cépage identitaire de Ia région. pAR OLIVIER BOMPAS

peutlire,surlafichede présentation

de la cuvée Le Carignan: « Vin issu
exclusivement de cangnan dont les raisins
sont récoltés miirs. » Etonnant non?
Commeledisait,en conclusion de La Mi-
nutenécessairede M, Cyclopede, le regretté
Pierre Desproges. Etonnant, car a priori
superflu, On imagine mal un vigneron
se vantant d’élaborer son vin avec des
raisins verts. Mais, dansle cas de Sylvain
Fadat,grand connaisseuretl'undesmeil-
leurs vinificateurs de ce cépage a I'his-
toire mouvementée, la précision prend
tout son sens. Tout commence pour lui
alafindesannées198o,lorsqu’il reprend
5 hectares de vignes de son grand-pere,
parcelle principalement plantée de ca-
rignan: «J’étais malheureux d’avoir sur-
tout ce cépage! Quand je me suis installé, il
était tres décrie, je me suis dit que j’allais le
vendre au négoce et que petit a petit je re-
planterais de la syrah. »

Popularisé au lendemain de la crise
du phylloxéra, qui ravage le vignoble
francais a la fin du XIX® siecle, le cari-
gnan, originaire d’Espagne, connait ses
heures de gloire jusqu’a la fin des an-
nées 1960. Planté partout et massive-
ment, beaucoupdansleszonesde plaine,
il permet alors d’élaborer des vins de
pietre qualité, produits a des niveaux de
rendement pléthoriques, plusde 200 hec-
tolitres par hectare. Maislesannées 1970
annoncent de profonds changements
dans les modes de consommation. Ce
vin «boisson» longtemps écoulé dans
les régions industrielles, notamment
dansle nord et I'est de la France, et dans
les grandes agglomérations ouvrieres, a
demoinsenmoinssa placesurlestables
francaises. La décennie 1980 marque le
renouveau. Le virage versla qualité passe
par une profonde restructuration du vi-
gnoble.Les organismes «responsables»
imposentalors la plantation de cépages
ditsaméliorateurstelsquelasyrahetre-
commandent I'arrachage des vieux
cépages, dont le carignan. Il fallait un
bouc émissaire, le voila!

«On disait que les tanins du carignan
étaient rustiques,explique Sylvain Fadat.
Je mesuis alors dit qu’il fallait peut- mmm

S urlesite du Domaine d’Aupilhac,on
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mmm CEiretoutsimplement commencerpar
le récolter @ maturité et jouer sur la taille
pour limiter les rendements. Jene savais pas
trop quoi faire d’autre, je goiitais les raisins
enpartantdu principe quele carignann’'était
pas bon, c’est ce que l'on m’avait dit! Je P'ai
vinifié a part et j’ai trouvé que c’était inté-
ressant... mais je pensais que je ne déqgus-
tais pas bien. » Rapidement, une nouvelle
génération de vignerons va faire parler
de larégion. Le vignoble du Languedoc
est a la mode. Cavistes, sommeliers et
marchandsdetout poil, francaiset étran-
gers, viennentaladécouverte de ce nou-
vel Eldorado duvin. Entre-temps, Sylvain
Fadat a mis son vin en bouteilles. Il
n'avait, de toute facon, pas d’autre choix.
I11ui fallait un rouge pour compléter sa
gamme et proposer les trois couleurs:
«Je le trouvais juteux, fruité, j’ai pris le
risque. Cesont les Anglais quiont lancémon
vin», s'amuse-t-il. Mark Williamson, le
patron du fameux bar a vins le Willi’s
Wine Bar, a Paris, ou Bridget et David
Pugh, lescréateursde La Terrasse du Mi-
mosa, a Montpeyroux, un restaurant a
vinsquiavaitl'une des plusbellescartes
devinsde larégion et fut, pour de nom-
breux vignerons, une véritable rampe
de lancement. «A partir de la, j’ai com-
pris que le carignan allait devenir mon
cépage identitaire. Sur Montpeyroux, les

e terrolr

carignans étaient bons, a la coop ils W’en par-
laient pas, car le discours oﬁaet‘ c'était Par-
rachage et la syrah, mais les carignans
donnaient les meilleurs vins de la cave. »

Garrigue. Sylvain Fadat fera des
adeptes. Dix ans apres lui, John
Bojanowski etsacompagne, Nicole, ont
créé, dans le Minervois, le Clos du
Gravillas. Cet Américain gouailleur et
bon vivant, baryton a ses heures, est de-
venu en quelques années I'un des plus
ferventsambassadeursdu cépage: « Notre
plusvieux carignana 111 anset le plus jeune,
5 ans. Quand je suis arvivé en 1999, on a
commencé avec 1 hectare, moitié carignan
noir et moitié grenache gris. Avecle grenache
gris, on a fait du blanc, et contre toute at-
tente... le carignan était bon, ¢a a démarré
commeca. Ilest toujours dans nos ceeurs. Ses
qualités ? Une incropable signature langue-
docienne, le laurier, les notes résineuses de la
garrigue, une touche d'amertume qui fait
saliver et beaucoup de fraicheur. Et surtout,
sa capacité a exprimer le terroir. » Les ama-
teurs de carignan sont nombreux ainsi
quelesvigneronsquileremettental’hon-
neur. Seule ombre au tableau, 'obliga-
tiondel’assembleravec d’autres cépages
pour le produire en AOC. Les carignans
purs sont aujourd’hui en IGP (anciens
vins-de-pays), ou en Vin-de-France m
Anne Gros et Jean-Paul Tollot

MINERVOIS Domaine Ampelous
ChéteauArmoriaI Caunes-Minervois (11)
-Minervois ( 16- Derriére chez Marie. 2020.

14,"14 5 Agartha 2021, Nez frais,
fruits rouges, cerise amarena,
bouche tendre, tanins veloutés, fi-
nale relevée. 19,20 €.

Clos du Gravillas I

ervois (34)

17- Rendez '.rous sur la lune 2021,
Nez complexe, fruits noirs, laurier,
tapenade, tanins serrés, fins, frais,
finale épicée. 15 €

Puy-Vignoble B§ Roubia (11

15 - Le Clos des Matelles. 2027,
Fruits noirs, notes fumées, bouche
charnue, juteuse, finale relevée, 15 €.
Chateau Cabezac

Bize-Minervois (11)

14/14,5 - Carifiu. 2079, Fruits
rouges, notes florales, baies sau-
vages, tanins un peu accrocheurs,
finale relevée. 13,50 £.

Saint-Jean-de-

Expressif, raffiné, floral, bouche ju-
teuse, note amére agréable, tanins
fins, harmonieux, typé. 11,50 £.
Domaine Ancely Siran (34)

16 - Chemins de Traverse. 2020.
Fruité pur, bigarreau, mare, bonne
matiére, bouche charnue, juteuse,
tanins veloutés, finale épicée. 7 €.

Le Loup blanc 4]
Bize-Minervois (1)
14 5!15 La Mere-Grand 2019,

Nez pur, fruits rouges, tanins velou-

tés, fondus, bouche juteuse. 20,80 €,

Chateau d’Oupia  Oupiz (34)
15 - Nobilis. 2079. Thym cerise,
baies sauvages, note amere fine,
trés typé, tanins serrés, finale

poivrée. 14,10 €.

Aigues-Vives (34)
14,5/15 - La Ciaude. 2020. Nez
frais, fruits rouges, note mentholée,
chocolat, bouche juteuse, 23 €.
Domaine des Maels F3
Argens-Minervois (11)
14,5 Honstesclat.zozo_ Fruits
rouges, bouche fraiche, juteuse, pe-
tits tanins fins, finale relevée. 13 €.
Lauraire des Lys La Caunette (34)
15,5/16 - Plaisir des Lys. 2079,
Fruits noirs, gelée de mre, note fu-
meée, bouche charnue, veloutée, ju-
teuse, note amére fine, long. 19 €.
Domaine de Cantaussel Siran (34)
14,5/15 - Estelum. 2076. Fruits
rouges, laurier, tanins fins, bouche
vive, tendue, finale harmonieuse, en
longueur. 11,70 £€.

Domaine Pierre Fil Mailhac
15,5 - Filosofia. 2020. Frmts nairs,

bouche ample, bien batie, réglisse,

tanins fermes, finale droite, épicée.
10€.



