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ES'ist wie das Drehbuch zu einem Film . Daris

prde der gper-Jahre. Ein Amerikaner trifft eine
o nz0sit und eine Love-Story beginnt, Sie
iberzeust ihn schnell, alles zu dndern, mit ihr

susammen in den Stden zu ziehen und dag

pisheri
Hightech geht es jetzt um Reben, die fiir jhn

schnell die nichste grofe Liebe werden, Beide
wohnen sie am schonsten Fleck der Welt, in der

ge Leben hinter sich zu lassen. Statt i

stemberaubenden Landschaft des Minervois.
pittoreske Katharerburgen, dramatische
gchluchten, wilde Natur, alles eingetaucht in
die satten Farben des Midi. Die perfekte Kulisse.
gusammen leben sie ihren Traum vom eigenen
Weingut. Es ist keine fiktive Story, denn so
beginnt die Geschichte von Nicole und John,
so beginnt die Renaissance der Vergessenen.
Figentlich will Nicole einen »dicken« interna-

tionalen Goalgetter machen, ganz nach dem Vor-
bild von Grange des Péres. Cabernet und Syrah,
das sollen ihre zukiinftigen Wegbegleiter im
Weinberg werden. Doch nach dem ersten Jahr-
gang richtet sich ihr Blick auf die lokalen Sorten.
Mit einem Mal ist Klar, dass der urspriinglich
eingeschlagene Pfad nicht der richtige Weg ist.
Derso oft verschmiihte Carignan wird nun
einer ihrer engsten Verbiindeten, flankiert vom
Muscat und Grenache. Durch einen glicklichen
Umstand kénnen Nicole und John bald darauf
einige alte Plots dieser Rebsorten erwerben.

- Zusammen mit einigen Gleichgesinnten grun-

: _‘_lﬂ.fﬂhn bald darauf die Vereinigung »Carignan
"'-Renﬂissance«, die heute rund fiinfzig Mitglieder

-~ hat Dey Fight fiir den Carignan beginnt.

Zu dieser Zeit steht das Midi kurz vor einer im
 fernep Briissel erdachten Rodungswelle, die

ld Wie ein Tsunami die Landschaft iiberrollt.
g€htum Reduzierung. Zu viel — und vor
Alem zu schiecht — ist es, was Europas Wein-
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werden das Opfer dieser Rodungsoffensive.
Geringere Ertrige, eine aufwend igere Bewirt-
schaftung, die Weine vergleichsweise teuer. Da
gibt es wenig Chancen, um mit den Billigkolle-
gen aus der Ebene zu konkurrieren,
Kurioserweise wiederholt sich damit eine
Geschichte, die so dhnlich knapp zweihundert
Jahre zuvor passiert. Um 1830 dndert sich der
Markt schlagartig und im absatzstarken Paris
sowie den anderen noérdlichen Regionen sind
jetzt kraftvolle und dunkle Rotweine gefragt.
Fast iiber Nacht wandelt sich die Rebenland-
schaft im Hérault, die bis dahin traditionellen
Terret und Piquepoul miissen weichen und die
heutigen Rebsorten nehmen ihren Platz ein. Die
sich lurze Zeit spiter ausbreitenden Pilzkrank-
die Reblaus erledigen den Rest, so
uepoul heute nur noch
einige hundert Hektar {ibrig sind. Als Nicolft‘ und
weitert sich ihr Krets der
Parzellen
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Finzellagen: Cazelles,

Mourvedre, Muscat, Grenache,

Pet Nat Jour de teuf .
Die perlende Seite des Muscat. Klassischer Vin
de Soif. Birne, Quitten, Blumenwiese, Charmant

und frohlich,

Emmenez-moi au bout du Terret

Uber 60 Jahre alte Terret Gris Reben, drei verschiede-
ne Plots auf 250 Metern Héhe. Zuriickhaltende Nase,
fast staubig, Jod, Wiesenkriuter. Ohne jedes Gramm
Fett, schlank, kalkiger Grip.

Mademoiselle Lily
Das ganze Gegenteil des Terret. Offen, blumig,
verspielt. Viognier und Roussanne, fiir einige

Monate im 500-Liter-Holzfass ausgebaut.

L'Tnattendy

Grenache Blanc, dazy etwas Maccabeu von knapp
einhundertjéhrigen Reben, Das beste Terroir in
Cazelles, sehr steinige Kalkmergelbiden. Vergirung
und Ausbau in Demi-Myids. Beweist das Potentig]
des Siidens fiir hervorragend, Weiffweine, Struktur,
Energie, Tiefe, Alles ist da. Kann lange reifen.

Retour aux Origines
So schmeckt die Vergangenheit, Blp
Gris, Carignan Blan, und Terret Gy
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Esperandieu, Roques de Beau,
Ciaude, Carretals, Les BONNES,

; rignan, LA
Rebsorten: Cabernet Sauvlgﬂon.C;. uepoul, Roussanne, Syrah, Terret, Viognier
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Saint Jean de Minervois

Gimios Lous Camparas

Cinsault, Clairette, Cunoise, Maccabey,

A fleur de peau

Orange Muscat. Zwei Wochen auf der Maisch,
vergoren. Ist im Keller der Lieblingsweiy, v0n Johy,
Zeigt deutlich Muskeln, die weiche Text,,, Puffer;
die Power gut ab. Ein Wein fiir die Meditatio,,

Douce Providence

Mauscat in seiner zartesten Versuchuy ng. Endlose

r"l”\‘ﬂhg]‘
und der Restzucker von weit ilber 100 Gramm pr,

Finesse, wirkt so verspielt am Gaumen, dgss

Liter kaum spiirbar sind.

Coté Obscur

Bezaubert mit seiner direkten und intensiven Frychy
ohne dass es zu kitschig wird, Dafiir sorgt ein ordoy:.
licher Schuss Tannin, der jedoch perfekt in diese Hill,
aus Frucht eingebunden ist. Blend aus Carignan und

Cabernet Sauvignon aus den héchstgelegenen
Parzellen.

Rendez-Vous Sur L4 Lune

Der Mondwein, Einer der Klassiker von Nicole und
John. Cuvée qys Carignan, Syrah und Grenache. Reift
nur partiell im Hol-. Vereint Anspruch mit frappic-

render Zugiinglichkeit. Ein Wein der Herzen.

Lo Vielh Carignan

Das Vermachtnis, Carignan, 1911 gepflanzt, Klemer

Ertrag von rund 20 Hektolitern pro Hektar. Nicole und

John beweisen, dys ¢, rignan

2t den faszim'erendsten Sorten des Midi gehirt
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7wanzig verschiede
und John mittlerweile im Bestand, angebaut auf
sieben verschiedenen Terroirs rund um Saint

Jean de Minervois. Zusammen mit der Experi-
mentierfreudigkeit von John im Keller resul-
tiert dies in einer Palette hochst eigenstandig-
er Weine. Jedes Jahr probiert er neue Dinge aus,
oft unkonventionell und aufRerhalb der biirok-
ratischen Spielregeln, so dass die meisten Weine
ohne die N ; '
: Nennung der Appellation vermarktet
werden. Fin i
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